= LE MENU DE LA SEMAINE _ Scolfrest
\"\\

PARIABEY PROXIMITE

[
o

Institut %
O . . Lo

Imrnacqlee ) Du 30janvier au 03 Février

Saint-Pierre
Y i G | i
: Potage : Céleri rémoulade : : : Bol de salade : Salade de mache et des de tomate
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: ; Carottes rapées @ : Salade de haricots verts : : : Crépe aux champignons : Macédoine a la parisienne
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! Charcuterie : CEuf dur : i Salade coleslaw % : Charcuterie
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1 Pomelos | Betteraves cuites rapées a I'orange | 1 Verrine du chef | Poireaux vinaigrette (frais) u
] ] ] [ I

CEufs a la neige Poire au chocolat Compote Yaourt velouté aux fruits mixés
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Nuggets végétarien ez : : : Emincé de porc _E/j : Filet de colin @'
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Roti de dinde : : : Saucisse de volaille : Manchons de poulet
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: Endives braisées # : Poélée de légumes * : h Céleri a I'étuvée : @ Carottes fraiches sautées u
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: Pommes de terre @ : Riz créole : : : Pates : Boulgour
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: Mimolette : Chévre : : : Plateau de fromages : Vache qui rit
I I I 11 I
I I I 11 I
: Laitages assortis : Laitages assortis : : : Yaourt aromes : Laitages assortis
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1 Corbeille de fruits * 1 Corbeille de fruits g‘ 1 [ Corbeille de fruits g [ Corbeille de fruits *
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! Pomme ! Quatre quarts ! 11 w— Crépe au sucre 1 Salade de fruits au sirop
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: Entremets : Créme vanille : i Salade d’oranges au caramel : Banane créme anglaise
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Appellation d'Origine

Potage du chef Controlée (AOC)

Plat végétarien Viande Bovine Francgaise

Tutti frutti

Page 1 Menus Trame Scolaire .xIs



