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Saint-Pierre

Taboulé
Céleri rémoulade

Concombre

Nuggets de poulet

Sauté de Boeuf
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I Carotte fraiches :
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| Lentilles 1
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Gouda
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Corbeille de fruits

Beignet a la pomme

Orange

Compote de pommes
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o)e, Du 19 au 23 Mai

MARDI MERCREDI

Salade verte Céleri rémoulade
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Feuilleté au fromage R6ti de porc
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rogue monsieur 1
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Salade verte

Frites

Coulommiers Plateau de fromages

Yaourt du chef

o

Laitages assortis

Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Salade de fruits Brownie

Sundae vanille caramel Barre patissiere

Poire creme patissiere au chocolat Entermet Caramel

.
Scolarest

FARTAGE PROXIMITE

VENDREDI

Salade du chef

Macédoine de légumes

Pasteque g
-

Brandade de poisson

Boulettes de beeuf

Poélée de légumes
@]
EE

Purée de pommes de terre

Fromage a tartiner nature

Laitages assortis

Corbeille de fruits

Grillé aux pommes

Compote de pommes

Banane au chocolat

Plat végétarien

PLATS SERVIS AUX
MATERNELLES, CP, CE1

Produit de Normandie

Porc Francais

Toutes nos crudités sont préparées sur place a base de légumes frais Page 1
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@ Recette du chef
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